
Coperto 2€. Per qualsiasi intolleranza o allergia Vi preghiamo di chiedere la lista degli allergeni al personale di sala.
Service 2€. Please contact the waiters for the allergens list or any other information.

€ 12,00

€ 20,00

€ 16,00

A N T I P A S T I

Salted meat, chanterelles, parmesan flakes and rocket 
Gepökeltes Fleisch, Pfifferlinge, Parmesanflocken und Rucola

Frisel la  con burrata 
Toasted bread with burrata cheese
Frisella mit Burrata

Carpaccio  di  Carne Salada con ruccola,  f inferl i  e  Trentingrana

Antipasto misto  rust ico  del la  Locanda 
Locanda’s mixed rustic starter
Rustikale gemischte Vorspeise von der Locanda

Tagl iatel le  ai  funghi  porcini 

Gnocchi  di  patate  con Barzola  e  Speck croccante

Il  nostro  tr is  di  morbidi  e  gustosi  canederl i  a  fantasia  del lo  Chef

 

€ 14,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 15,00

Soup of the day
Suppe des Tages

Tagliatelle with porcini mushrooms
Tagliatelle mit Steinpilzen

Tagl iatel le  al  ragù di  cervo

Our trio of soft and tasty dumplings created by the Chef
Unser Trio aus weichen und schmackhaften Teigtaschen, kreiert vom Küchenchef

Potato Gnocchi with Barzola and Crispy Speck
Kartoffelgnocchi mit Barzola und knusprigem Speck

Zuppa del  g iorno

Piatto  del la  Locanda (Fusi l l i  fumè)

 Paccheri  di  pasta fresca con pomodoro,  burrata e  basi l ico 

Tagliatelle with venison ragù
Tagliatelle mit Hirschragout

Speck, emmental, crema di latte, pomodoro, basilico e peperoncino
Speck, Emmental cheese, cream, tomato, basil and chilli pepper
Speck, Emmentaler, Sahne, Tomaten, Basilikum und Chilischoten

Pasta with freshtomato, burrata and basil
Pasta mit frischen Tomaten, Burrata und Basilikum

PRIMI

Carpaccio  di  spada con insalata valer iana ed arance 
Swordfish carpaccio with valerian salad and oranges
Schwertfisch-Carpaccio mit Baldriansalat und Orangen

€ 16,00

Gnocchi  al la  Oslo
Gnocchi con gamberi, salmone, crema di latte, pomodoro, vodka, peperoncino e prezzemolo
Gnocchi with prawns, salmon, cream, tomato, vodka, chili pepper and parsley
Gnocchi mit Garnelen, Lachs, Sahne, Tomaten, Wodka, Chili und Petersilie

€ 12,00



S E C O N D I

 

G u a n c i a  d i  m a n z o  c o n  p o l e n t a

Salmi-style venison morsels with polenta
Hirschfleischstücke nach Salmi-Art mit Polenta

 

Coperto 2€. Per qualsiasi intolleranza o allergia Vi preghiamo di chiedere la lista degli allergeni al personale di sala.
Service 2€. Please contact the waiters for the allergens list or any other information.

Calamaro r ipieno
Squid stuffed with cooked and raw ham, eggs, breadcrumbs, tomato, cheese and basil
Tintenfisch gefüllt mit gekochtem und rohem Schinken, Eiern, Semmelbröseln, Tomaten, Käse und Basilikum

R o s t i  c o n  s p e c k  e  c a v o l o  c a p p u c c i o

L a  P i r o f i l a  d i  p o l e n t a  g r a t i n a t a  c o n  f o r m a g g i o  f u s o

C a r n e  S a l a d a  a i  f e r r i  c o n  f a g i o l i

B o c c o n c i n i  d i  c e r v o  i n  S a l m ì  c o n  p o l e n t a

Beef cheek with polenta
Rinderbacke mit Polenta

Rosti with speck and cabbage
Rösti mit Speck und Kohl

The gratinated polenta dish with melted cheese
Das gratinierte Polentagericht mit geschmolzenem Käse

Grilled Carne Salada with beans
Gegrillter Carne Salada mit Bohnen

I N S A L A T E

Insalata MON AMOUR
Lattuga, radicchio, mais, rucola, valeriana, pomodoro, olive nere, mozzarelline baby, tonno e uovo sodo 
Lettuce, radicchio, corn, rocket, valerian, tomato, black olives, baby mozzarella, tuna and hard-boiled egg 
Salat, Rettich, Mais, Rakete, Baldrian, Tomate, schwarze Oliven, Babymozzarella, Thunfisch und hartgekochtes Ei

€ 15,00

€ 15,00

Insalata iceberg,crostini di pane, pomodorini, pollo, capperi, rucola e salsa allo yogurt 
Iceberg salad, croutons, cherry tomatoes, chicken, capers,rocket and yogurt sauce
Eisbergsalat, Croutons, Kirschtomaten, Hühnchen, Kapern, Rucola und Joghurtsauce

Insalata Caesar

€ 23,00Tartare di  manzo 
Beef Steak tartare
Rindertatar

€ 21,00

€ 16,00

€ 12,00

€ 16,00

€ 21,00

€ 22,00



Coperto 2€. Per qualsiasi intolleranza o allergia Vi preghiamo di chiedere la lista degli allergeni al personale di sala.
Service 2€. Please contact the waiters for the allergens list or any other information.

 

 

 

 

C O N T O R N I

V e r d u r e  a l l a  g r i g l i a  

Funghi  mist i

 

€ 5,00

P o t a t o  r o s t i ( 4 p i e c e s )
K a r t o f f e l r ö s t i ( 4  S t ü c k )

M i x e d  m u s h r o o m s
G e m i s c h t e  P i l z e

M E N Ù  B A M B I N I  /  C H I L D R E N  M E N Ù
 

P a s t a  a l  p o m o d o r o / R a g ù  b o l o g n e s e

 

 S p a t z l e  c o n  p a n n a  e  s p e c k  
S p a t z l e  w i t h  c r e a m  a n d  s p e c k  
S p ä t z l e  m i t  S a h n e  u n d  S p e c k

P o l l o  f r i t t o  c o n  p a t a t i n e
F r i e d  c h i c k e n  w i t h  c h i p s
G e b r a t e n e s  H ä h n c h e n  m i t  P o m m e s

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 9,00

P a s t a  w i t h  t o m a t o  s a u c e / B o l o g n e s e  s a u c e
P a s t a  m i t  To m a t e n s a u c e / B o l o g n e s e s a u c e

I n s a l a t a  m i s t a  

P a t a t e  f r i t t e  o  a l  f o r n o  

C a v o l o  c a p p u c c i o  

R o s t i  d i  p a t a t e  ( 4  p e z z i )

G r i l l e d  v e g e t a b l e s
G e g r i l l t e s  G e m ü s e

M i x e d  s a l a d
G e m i s c h t e r  S a l a t

F r e n c h  f r i e s  o r  b a k e d  p o t a t o e s
P o m m e s  f r i t e s  o d e r  O f e n k a r t o f f e l n

C a b b a g e
K o h l



 

 

 
PIZZE CLASSICHE 

 
 

Marinara      € 7,00  
Pomodoro, Aglio, Origano, Olio  
Tomato, Garlic, Oregano, Oil 

Margherita     € 8,00  
Pomodoro, Mozzarella  
Tomato, Mozzarella  

Tonno e cipolla     € 9,00  
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolle  
Tomato, Mozzarella, Tuna, Onion  

Capricciosa     € 9,00  
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto  
Funghi Champignon, Carciofi  
Tomato, Mozzarella, Ham  
Champignon Mushrooms, Artichokes  

Salamino      € 9,00  
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante  
Tomato, Mozzarella, Spicy Salami  

Napoli     € 8,50  
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano  
Tomato, Mozzarella, Anchovies, Oregano  

Viennese      € 9,00  
Pomodoro, Mozzarella, Würstel  
Tomato, Mozzarella, Würstel  

Crudo      € 9,50  
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo  
Tomato, Mozzarella, Row Ham  

4 stagioni     € 9,50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Olive,  
Funghi Champignon, Carciofi  
Tomato, Mozzarella, Ham, Olives, Champignon 
Mushrooms, Artichokes  

Salsiccia      € 9,00  
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia  
Tomato, Mozzarella, Sausage  

4 formaggi     € 9,50  
Mix di Formaggi  
Mix of Cheese  

 

 
 

 

 
 
 
Salsiccia e Friarielli   € 9,00 
Fior di latte, salsiccia e friarielli 
Fior di latte, sausage and broccoli rabe  

 
Vegetariana    € 9,00 
Fior di latte, pomodoro e misto verdure 
Fior di latte, tomato and mixed vegetables 

 
 
 

I RIPIENI 
 
 

Calzone Bella Napoli    € 9,00  
Pomodoro, Prosciutto Cotto, Salame Dolce, Ricotta,  
Fior di Latte, Provola Affumicata, Pepe Nero, Basilico  
Tomtato, Raw Ham, Sweet Salami, Ricotta cheese, Milked 
cream, Smoked Provola cheese, Black Pepper, Basil  

 
Calzone Calabrese    € 9,00  
‘Nduja, Provola Affumicata, Salsiccia, Fior di Latte,  
Pepe Nero, Pecorino  
’Nduja (spicy salami), Smoked Provola cheese, Sausage, 
Milked cream, Black Pepper, Pecorino cheese 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Coperto 2€. Per qualsiasi intolleranza o allergia Vi preghiamo di chiedere la lista degli allergeni al personale di sala.  
Service 2€. Please contact the waiters for the allergens list or any other information. 

  



 

 

LE SPECIALI 

 

Aurora      € 11,00 
Fior di Latte, Pesto di Pistacchio, Mortadella,  
Stracciatella, Granella di Pistacchio  
Milked cream, Pistachio sauce, Mortadella,  
Stracciatella cream, Pistachio grain  

Quattro pomodori    € 11,00  
Salsa Datterino Giallo e Rosso, Provola Affumicata, 
Mozzarella di Bufala, Pomodori Cuore di Bue, Pomodorini 
Arrosto, Pomodoro Soleggiato, Aglio, Origano, Basilico  
Yellow and Red Datterino Tomato sauce, Smoked Provola 
cheese, Buffalo Mozzarella, “Cuore di Bue” Tomato, Roasted 
Tomato, Dried Tomato, Garlic, Origan, Basil  

Val Meledrio    € 11,00 
Mozzarella, ricotta e speck 
Mozzarella, ricotta cheese and  speck 

Carbonara    € 11,00 
Fior di latte, crema carbonara, guanciale e pecorino 
Mozzarella, carbonara cream, pork cheek and pecorino 

Golosa     € 11,00 
Fior di latte, pesto di basilico, prosciutto cotto, formaggio 
fresco, pomodorini secchi 
Fior di latte, basil pesto, cooked ham, fresh cheese, dried 
tomatoes 

Puttanesca    € 11,00 
Salsa datterino giallo, mozzarella, pomodorini, aglio, acciughe, 
olive taggiasche, peperoncino, fior di cappero  e prezzemolo 
Yellow datterino sauce, fior di latte, cherry tomatoes, garlic, 
Taggiasca olives, chilli pepper, caper flower, anchovies and 
parsley 

Provola e patate   € 11,00 
Fior di latte, crema di patate, provola affumicata, pancetta, 
rosmarino e pepe nero 
Fior di latte, potato cream, smoked provola, bacon, rosemary 
and black pepper 

 

 
 
 
 
 
 
 
Pizza Sud     € 9,50 
Fior di latte, patate, salsiccia e provola  
Fior di latte, potatoes, sausage and provola 

Val di Sole     € 11,00 
Fior di latte, pomodoro, carne salada, funghi 
porcini e grana a scaglie 
Fior di latte, tomato, salted meat, porcini mushrooms 
and parmesan flakes 
 

Tartufata     € 12,00 
Fior di latte, crudo di Parma, crema tartufo, porcini 
e scaglie di grana 
Fior di latte, Parma ham, truffle cream, porcini 
mushrooms and parmesan flakes 
 

Angelica     € 10,00 
Bufala, fior di latte, pomodoro, datterino giallo e 
rosso e basilico 
Buffalo mozzarella, tomato, yellow and red cherry 
tomatoes and basil 
 

Locanda Elisa    € 11,00 
Fior di latte, pomodoro, philadelphia, crudo, 
pomodorini secchi e rucola 
Fior di latte, tomato, philadelphia, raw ham, dried 
tomatoes and rocket 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Coperto 2€. Per qualsiasi intolleranza o allergia Vi preghiamo di chiedere la lista degli allergeni al personale di sala.  
Service 2€. Please contact the waiters for the allergens list or any other information.

  



LIQUORI E  GRAPPE

APERITIVI

BIBITE

CAFFETERIABIRRA ALLA SPINA

Grappa secca/morbida

Grappa barr icata

Amari/L iquor i

Cal ice  v ino rosso/bianco

Prosecco

Trento  Doc

Aperol/Campar i  Spr i tz

Hugo

Aper i t ivo  analcol ico

Gin  Lemon/Tonic  Base

Gin  Lemon/Tonic  Premium

Caffè  

Caffè  decaffe inato  Caffè

corretto  

Caffè  d’orzo  p iccolo

Caffè  d’orzo  grande

Cappuccino 

Latte  caldo/freddo

Latte  macchiato  

Cioccolata  calda

Cioccolata  calda +  panna

Tè/Tisana/Camomil la  

Bombardino 

Bombardino +  panna

Punch rum/arancia

Vin  brulè

Peroni  Nastro  Azzurro       0 .2L

Peroni  Nastro  Azzurro       0 .4L  

P i lsner  Urquel l                  0 .3L

Pi lsner  Urquel l                  0 .5L

Bibi ta  in  latt ina  

Succhi

Acqua ½ L

Acqua +  sc i roppo

B I B I T E

€ 4,00

€ 4,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 3,00

€ 10,00

€ 13,00

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,00

€ 1,30

€ 1,70

€ 1,70

€ 1,40

€ 1,70

€ 2,00

€ 1,40

€ 2,50

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,00

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,50

€ 1,50

€ 2,00

€ 3,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 6,00

PANINI
Panino Rust ico

Maxi  Toast

€ 5,00

€ 4,00


